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Hallo werte Cape Wine Freund*innen!

Dass Graham Becks Schaumweine seit Beginn von Cape Wine 
ununterbrochen im Sortiment sind, hat einen ganz einfachen 
Grund: Sie sind – zumindest unserer Meinung nach – die 
besten Südafrikas. Bestätigt wird unser recht persönliches 
Urteil von der Jury des National Wine Challenge, wo Graham 
Beck’s Cap Classic Serie gleich in mehreren Kategorien ganz 
oben auf dem Treppchen stand.

Als bester Schaumwein Südafrikas wurde die Cuvée Clive
2017 ausgezeichnet. 2017 gilt in Südafrika als exzellenter Jahrgang. 
Angesichts der Tatsache, dass die Cuvée Clive auch in weniger guten Jahren 
immer zum Feinsten gehört, was man an Sprudel südlich des Äquators (und 
eigentlich auch nördlich davon) finden kann, darf man sich berechtigterweise 
viel von ihr versprechen. 

Die Cuvée Clive wird wie ein Prestige Champagner vinifiziert. Nach einer teils 
im Fass und teils im Stahltank ablaufenden Erstgärung wird sie ein zweites Mal 
in der Flasche vergoren und dort für fünf Jahre belassen. Dank des langen 
Kontakts mit der Hefe hat sie eine vollmundige Textur und entwickelt Aromen, 
die an Brioche, Haselnüsse und Trockenfrüchte erinnern. 

In die Top 100 südafrikanischer Weine wurden zudem der Pinot Noir Rosé und
der Blanc de Blancs aus dem Jahr 2018 gewählt. Blanc de Blancs ist der
Lieblingsstil von Winemaker-Legende Pieter Ferreira, der über Jahrzehnte die
Geschicke von Graham Beck und der südafrikanischen Schaumweinszene
bestimmt hat. Graham Beck‘s Blanc de Blancs stammt – wie fast alle Blanc de
Blancs – aus Chardonnay. Auf Kalk gewachsen und dank der präsenten Säure
der Rebsorte entsteht so ein bündelnder und quicklebendiger Eindruck am
Gaumen. In der Nase erinnert er an Zitrusfrüchte, reife Äpfel und nasse
Steine. 

Der Pinot Noir Rosé ist weicher und samtiger. Die Rebsorte ist naturgemäß
Pinot Noir, allerdings unterstützt von ein wenig Chardonnay. Der verleiht dem
Wein die notwendige Frische. Sensorisch suggeriert der Pinot Noir Rosé reife
Himbeeren und eine delikate Würze. Die Textur ist cremig, die Perlage fein und
das Finale belebend und druckvoll.

Zu guter Letzt gab es auch noch zweimal Gold: Zum einen für den immer
wieder bemerkenswerten Brut Rosé NV, der den rosa Einstieg in das
prickelnde Universum von Graham Beck bildet. Für den Non Vintage (NV)
werden Weinchargen aus verschiedenen Jahrgängen miteinander vereint. Das
klingt einfacher als es tatsächlich ist: Um die perfekte Symbiose aller
Komponenten zu erreichen, braucht es eine Menge Talent und Erfahrung.
Pieter“Bubbles“ Ferreira genoß genau deswegen weit über südafrikanische
Grenzen hinaus Kultstatus, sein Nachfolger Pierre de Klerk schließt nach Pieters
Beförderung zum COO die Lücke nahtlos. Für die jüngste Version verwendete
Pierre 52% Chardonnay und 48% Pinot Noir. Nach rund zweijähriger
Hefelagerung in der Flasche besticht der Brut Rosé NV mit einem lebhaften
Mousse, Grapefruit- und Granatapfelaromen und einer Menge Verve und
Eleganz.

Gold gab es außerdem für den Ultra Brut 2017, ein Sparkling Wine, der uns
extrem viel Freude bereitet: Vor allem auch deswegen, weil er sich aufgrund
seiner Klarheit und Finesse ganz fantastisch als Essensbegleiter eignet. Anders
als bei den meisten Schaumweinen wird beim Ultra Brut zum Schluss nicht mit
Most nachgesüßt. Er ist staubtrocken, fordernd, komplex und puristisch.
Chardonnay gibt dabei den Takt vor, Pinot Noir assistiert. Nach fünfjährigem
Ausbau in der Flasche offeriert der Ultra Brut 2017 Zitrusaromen, rote Beeren,
florale und steinige Nuancen.

Mit dem recht diversen Quintett von Graham Beck hat man auf alle
Sommerfragen – egal, ob sie sich um Barbecue, Picknick, Terrasse,
Freunde, Fisch, Fleisch und Salate drehen – die passende Antwort.

AKTION: Bei Abnahme von 11 Flaschen (auch gemischt) gibt
es als zwölfte Flasche den Graham Beck Brut NV gratis dazu.

Hinweis: "Offene Kellertür mit Lagerverkauf"

FÜR KURZENTSCHLOSSENE: WER UNS UND UNSER SORTIMENT
GENAUER KENNENLERNEN WILL, HAT DAZU AM 30. JUNI und am 1.
JULI DIE MÖGLICHKEIT. DANN GIBT ES BEI UNS „DIE OFFENE
LAGERTÜR“ MIT DEGUSTATION UND VERKAUF.

Freitag, 30. Juni 2023, 16:00 - 19:00 Uhr

Samstag, 01. Juli 2023, 11:00 - 14:00 Uhr

Adresse:
Gewerbepark Edelweiß Nr. 2
D-88138 Weissensberg

Wir freuen uns über eure Rückmeldung und euren Besuch!

Viel Freude beim Genuss unserer Weine vom Kap  - besonders
der "Glorreichen Fünf" von Graham Beck!

Ihre Susanne und Michael Bode - Capewine
www.capewine.at
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