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Family Business - die Bruder du Toit

CAPE WINE

Werte Freundinnen udn Freunde von capewine!
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Die vergangene Woche war weinmafig und kulinarisch umwerfend. Retief du Toit und seine
Frau Karien von Deux Freres machten bei uns am Bodensee Station und prasentierten an drei
Abenden ihr extrem feines Repertoire an Weinen.

Wir sind vorerst auf Diat. Salat und Wasser hei3t die Devise der Stunde. Drei Abende zwischen
Kalbsbackle, Rehmedaillons und Mangalitzafilets sowie einer Auswahl bester Weine fordern ihren Tribut.
Missen wollen wir die Tage naturlich trotzdem nicht: Denn was uns im Horlingen in Rankweil, im
Schonblick in Eichenberg und im Golfhotel Bodensee in WeiBensberg aufgetischt wurde, war
durch die Bank héchste Kochkunst und wird uns lange in Erinnerung bleiben. Auch unsere Gaste aus
Stellenbosch waren schwer beeindruckt — wobei man Gleiches Uber sie und ihre Weine sagen kann.
Letztere begleiteten die unterschiedlichen Gerichte aufs Beste und machten auch ganz fur sich eine
exzellente Figur.

Fur all jene, die nicht dabei waren, wollen wir die Deux Fréres, also Retief und seinen Bruder Stephan,
der zu Hause bei den Reben bleiben musste, noch einmal vorstellen und auch ein wenig auf ihre Weine
eingehen.

DEUX FRERES

STELLENBOSCH

Gegriindet haben die beiden das mit sieben Hektar kleinste Weingut von Stellenbosch 2008 am FuBe
des 1400 Meter hohen Simonsbergs, wobei sie auf bereits bestehenden Weingarten ihrer Eltern
zuruckgreifen konnten. Treibende Kraft war anfangs Stephan, der nach Abschluss seiner
Onologieausbildung naturgemaB selber Wein machen wollte. Retief war erfolgreich in der Wirtschaft
tatig, stand ihm aber von der ersten Sekunde weg mit Rat und Tat zur Seite. Mit ihrem Projekt anfangs
auf sich allein gestellt, krempelten die zwei die Armel hoch und legten los.

Sie studierten und analysierten zuerst ihr Terroir im Detail und restaurierten dort, wo alte,

erhaltenswerte Reben standen, ihre Weingarten. Dann pflanzten sie, je nach Eignung, neue aus:
Cabernet Sauvignon, Syrah und - eigenwillig und extrem spannend - Malbec, Petit Verdot und

Mourvedre. Die folgenden Jahre verbrachte vor allem Stephan jede freie Minute zwischen den Reben. Er
lernte ihre Eigenheiten und BedUlrfnisse kennen und pragte Satze wie ,Ich glaube, dass der beste

Dlinger der Schatten des Winzers ist" oder ,Um optimale Trauben zu bekommen geht nichts Uber die
Anwesenheit des Winzers im Weinberg". Diese Grundregeln gelten bis heute.

Im Keller versuchen die beiden ihre Rebsorten in authentische, das Terroir widerspiegelnde Weine zu
verwandeln. Daflr verfolgen sie eine Herangehensweise, die man kurz und buindig als antiautoritar

bezeichnen kann - das heiBt, dass sie ihren Weinen grundsatzlich allen Freiraum und viel Zeit gébnnen,
damit diese in aller Ruhe ihre Texturen und Aromen entwickeln kénnen.

.
» o
ey 1a®

-
_rarenwimt S8

'RERES DEUX [ORF
REBE'-S 'RERES 8§ & DEUX

TELLENBOSEN '. 1 J-‘ ,_ FRERES DEUX

STELLENDOSCH

: .o’ b 3 e :
- At ’ : TRIBUTE

DIE WEINE

TN YL ’
i R K i FRERES
TELLENBOSEN LS vl = . N el " e ]
A e k. A 4 ¢ TELLENBOSCEN
STELLENROSEN Ve : B SN LA ) g
. _ » J" '.'“'.0~ 4 .

¢ .‘:20'.";‘ "

» l .'.

SAUVIGNON BLANC v}]f‘ e A
v Tud BE TR Sarha =

MOURVEDRE

: Was fiir ein Wein - eine der groBen Uberraschungen der Tastings. Stephan
und Retiefs Sauvignon Blanc Reben sind knapp 40 Jahre alt und Teil des sudafrikanischen Old Vine
Projects. Die Trauben sind konzentriert und extraktreich und werden langsam und sanft gepresst. Das
Resultat ist eindricklich und erinnert in der Nase an Minze, Eukalyptus, Melonen und tropische Friichte
und besticht am Gaumen mit weicher Saure und prasenter Mineralitat.

: Eine Cuvée aus Syrah und Mourvedre aus dem granitreichen Herzstlick des

Simonsbergs. Nach einem 15-monatigen Ausbau in Barriquefassern unterschiedlicher Provenienz und

einer siebenjahrigen Flaschenreife prasentiert sich der Fraternitat ausgewogen und ausdrucksstark und
bietet ein Aromaspektrum, das von dunkler Frucht GUber mediterrane Krauter und Pfeffer bis zu Lakritz
und reifen Kirschnoten reicht.

: Die Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Syrah, den beiden wichtigsten Sorten

Stellenboschs, befindet sich nach achtjahriger Reifung auf einem sensorischen Hohepunkt. Schwarze
Oliven, Pfeffer, Heidelbeeren, eine fein rauchige Komponente und seine stoffige Textur machten ihn
wahrend der letzten Tage zu einem kongenialen Begleiter von Steaks & Co.

bei den Deux Freres. Das spiegelt sich in einer Struktur wider, die Power, Substanz, Eleganz und Finesse

: Cabernet Sauvignon braucht Zeit, und die bekommt er glicklicherweise

harmonisch in sich vereint und am Gaumen mit Tabak, schwarzen Johannisbeeren, Pfeffer und einer
feinen Wirze besticht.

: Nicht nur unserer Meinung nach einer der groBen Rotweine Sutdafrikas. Syrah gibt mit
einem gut 50-prozentigen Anteil den Ton an, Petit Verdot, Malbec und Cabernet Sauvignon erganzen.
Hat Kraft, Energie und Finesse sowie ein vielschichtiges Aromaprofil, das sowohl dunkler Frucht wie

auch tiefer Wiirze und feinen Krauternoten Platz einraumt.

: Last but not least die reinsortige Interpretation der wenig bekannten aber

groBartigen Sorte, die am Simonsberg eine zweite Heimat gefunden zu haben scheint. Rotfruchtig,
saftig und mit einer profunden Wirze ist sie — soviel wissen wir jetzt — die absolut perfekte Erganzung
zu Reh, Hirsch und Wildschwein. Unbedingt ausprobieren!

Gespannt schauen wir Richtung Frihling, dann wird es einen Rosé von Deux Fréres geben.

Wir bedanken uns bei allen, die in der vergangenen Woche an den kulinarisch-vinophilen Abenden
teilgenommen haben und freuen uns bei zuklnftigen Events auch noch weitere Liebhaber
sudafrikanischer Weine begriBen zu dirfen.

Noch ein echter Geheimtipp:
Die 2 wunderschonen Gaste-Villas von Deux Fréres!
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UNSER ANGEBOT

Beim Bestellen ab 6 Flaschen ist der Versand gratis!
Gultig bis zum 15. November 2023

SAVE
THE DATE:

OFFENE KELLER-
TUR MIT LAGER-
VERKAUF

OFFENE LAGERTUR

Capewine, Gewerbepark Edelweiss Nr. 2, 88138 Weissensberg,
+49 151 5561 7307

Freitag:

17. November 2023, 16:00 - 19:00

Samstag, 18. November 2023 11:00 - 15:00

und

Freitag, 8. Dezember 2023, 16:00 - 19:00

Samstag, 9. Dezember 2023, 11:00 - 15:00

Probieren Sie die exzellenten Weine von Deux Fréres in unserem Angebot und
genieBen Sie diese einzigartigen Tropfen!

Ihre Susanne und Michael Bode - Capewine
www.capewine.at
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